
APERITIVOS
Aceitunas de la casa

Almendras saladas

Pan de artesanos locales con AOVE 
premium y ecológico 

~

Queso de oveja gran reserva

Queso de oveja trufado

Queso de oveja al ajo negro

Jamón ibérico de bellota

Caña de lomo

Croquetas artesanales de elaboración 
propia (por unidad) 

Tarta de papas aliñás
con boquerones

Salmorejo con huevo y jamón

Petisú de paté al oloroso

Espinacas con garbanzos

Tartar de atún rojo de almadraba
Este producto ha sufrido un proceso de congelación y
almacenamiento a -60°C, cumpliendo así con el R.D. 1420/
2006, sobre la prevención de la parasitosis por anisakis

Bandeja de hummus árabe y sefardí
(hummus, baba ganoush, labneh, pita)

Menú de Almuerzo y Cena

Servicio de Cena
18:00pm - 23:15pm

Servicio Almuerzo
13:00pm - 16:30pm

€10.20

€12.90

€12.00

€29.00

€19.00

~

~

~

~

~

~

€23.80

€16.50

€2.00

€2.50

€2.50

Ración

~

~

~

€16.00

€11.00

~

~

~

~

~

~

€12.50

~

Media

€4.90

€5.70

€5.20

~

~

€2.00

€3.80

€4.80

€6.20

€6.50

~

~

Tapa

60 gr 140 gr

60 gr 140 gr

60 gr 140 gr

60 gr 100 gr

60 gr 100 gr

ENSALADAS
Triada de tomate, pesto y pimientos al carbón

Tabule andaluz 

Ensalada de kale con calabaza asada, queso 
de cabra y garrapiñada

€11.90

€12.90

€12.90

Ración



ARROCES Y GUISOS
Paella de marisco
(precio por persona, mín. 2 personas)

Arroz de cola de toro inspirado en Memé
(precio por persona, mín. 2 personas)

Guiso de lentejas sefardí con codorniz

€21.50

€22.50

€15.50

Ración

€12.00

~

~

Tapa

CARNES
Pollo a la naranja sevillana
con cuscus

Berenjena sefardí con cordero

Carrillada ibérica con
cremoso de patatas

Jarrete cordero con cuscús y 
labneh trufado 

Entrecot de vaca a las brasas

Pluma ibérica a las brasas y
mayonesa de harissa

€18.50

€15.00

€17.00

€22.00

€29.00

€23.50

Ración

~

~

€9.00

~

~

~

Tapa

VERDURAS
Shakshuka pisto con huevo

Flor sefardí con garbanzos, labneh de 
calabacín y semillas de granada

Verdura de temporada a las brasas

~

€15.20

€12.00

Ración

€6.00

~

~

Tapa

POSTRES ARTESANALES
Tocino a los Tres Cielos con helado de Tosta Inés Rosales

Pastela de manzana asada, toffee y nueces pecanas
con helado de Magallanes

Pionono de Nocilla con helado de avellana y
crema de cacao, avellana y azúcar 

€7.50

€8.00

€7.20

PESCADOS

Solomillo de atún rojo de almadraba al whisky

Calamar frito con mayonesa de adobo 
sevillano, lechuga y tomate 

Salmón ahumado a las brasas con salsa de 
tomate especiado y cuscús

€23.00

€16.00

€20.00

Ración

pescado sulfitos apio almendras cacahuetesojasesamo mostazamoluscolacteo huevo frutos con
cáscara

crustáceogluten


